T
7 WP HW Ondrus

| Name: Klasse:
Blitzkuchen
Menge Zutaten Zubereitung
1 Becher Schmand
6 Eier
2,5 Becher
(Schmandbecher) Mehl
1 Pdckchen Backpulver
150 g Mehl
1TL Backpulver mit dem Handrihrgerdt
vermengen und auf ein gefettetes
oder mit Backpapier ausgelegtes
Backblech verteilen.
Bei 180 Grad 10 Minuten
backen.
Im Anschluss
2509 Butter in einem Topf bei leichter Hitze
schmelzen lassen.
250 ¢ gehobelte Mandeln
2 Pdckchen Vanillezucker
1 Becher (Schmandbecher) | Zucker hinzugeben und verrihren.
2 EL Sahne zugeben und vermengen.
Die Mandelmasse auf den
gebackenen Boden verteilen.
Erneut bei 180 Grad 10 Minuten
backen.
Frage:

Welche Zubehor (welche Stdbe) des Handriihrgerdtes hast du benutzen miissen und

warum?




